


“G l i  impast i  de l la  P izzer ia  Senese nascono da l la  mia  persona le 

se lez ione d i  gran i  ant ich i  co lt ivat i  b io log icamente e  misce lat i 

af f inché possano confer i re :  d iger ib i l i tà ,  sc iog l ievo lezza a l  morso, 

f ragranza ,  aromi  e  profumi  natura l i ”.

G I O V A N N I  S E N E S E

L’arte de l  p izza io lo  napoletano è stata r iconosc iuta Patr imonio 

immater ia le  de l l ’Umanità da l l ’UNESCO.

L E  P I E T A N Z E  P O T R E B B E R O  C O N T E N E R E L E  P I E T A N Z E  P O T R E B B E R O  C O N T E N E R E 
I  S E G U E N T I  A L L E R G E N II  S E G U E N T I  A L L E R G E N I

G LU T I N E  A R AC H I D I  L AT T E

S E DA N O  S E N A P E  U OVA

C R O S TAC E I  S O L F I T I  S E S A M O

P E S C E  S O I A  LU P I N I

M O L LU S C H I  F R U T TA  A  G U S C I O 



“Le mie  p izze nascono da l la  r icerca d i  mater ie  pr ime ecce l lent i 

e  tecn iche d i  lavoraz ione complesse.  Per  non a lterare i l  g iusto 

eu i l ibr io  deg l i  ingred ient i  non s i  ef fettuano modi f iche.”

G I O V A N N I  S E N E S E

P rova  a n c h e  i  n o s t r i  
i m p a s t i  s p e c i a l i :

G L U T E N  F R E E  E  I N T E G R A L E G L U T E N  F R E E  E  I N T E G R A L E 
m a g g i o r a z i o n e  €  2 , 5

I  p ro d o t t i  d i 
s t a g i o n e  p rove n g o n o  d a l 

N O S T R O  O R T ON O S T R O  O R T O

S E R V I Z I O  E  C O P E R T O  |  €  1 , 5 0S E R V I Z I O  E  C O P E R T O  |  €  1 , 5 0
I n  m a n c a n z a  d i  p ro d o t t o  f re s c o  g l i  i n g re d i e n t i  p o t re b b e ro 

e s s e re  s u rg e l a t i .

100% ingrediente DOP

(Denominaz ione d i  Or ig ine Protetta) 

VEGETARIANO

VEGAN OK

Ingrediente presìdio Slow Food

VEGETARIANO
100%

OKVEGAN



D A L L A  T R A DD A L L A  T R A D I ZI Z I OI O EE

M A R I N A R A   OKVEGAN   6
Pomodoro pelato campano, aglio di Vessalico , origano fresco di Pantelleria, ol io EVO Selezione Senese

M A R G H E R I TA    VEGETARIANO
100%  7. 5

Pomodoro pe lato campano,  f iord i latte,  bas i l ico,  o l io  EVO Se lez ione Senese

M A R I N A R A  A  M O D O  M I O   OKVEGAN  8
Pomodoro San Marzano DOP  So lan ia  a  f i lett i ,  datter ino g ia l lo  e  rosso,  ag l io  d i  Vessa l ico , 

o l io  EVO Se lez ione Senese

M A R I N A R A  S TA R I TA  “ i n  o n o r e  d i  D o n  A n t o n i o  S t a r i t a ”   VEGETARIANO
100%   8

Pomodoro pe lato campano,  f i letto d i  datter ino f resco,  pecor ino semi  stag ionato Crosta Rossa 

“Se lez ione De Magi”,  ag l io  d i  Vessa l ico ,  pepe,  or igano,  o l io  EVO Se lez ione Senese

C O S A C C A  “ u n a  d e l l e  p i ù  a n t i c h e  d i  N a p o l i ”    VEGETARIANO
100%  9  

Pomodoro pe lato campano,  abbondante pecor ino romano,  o l io  EVO Se lez ione Senese,  sugna 

(so lo  se r ich iesta)

V E C C H I  R I C O R D I     1 1
Provola  af fumicata campana ,  scaro le,  acc iughe,  o l ive  ca iazzane ,  capper i  d i  Sa l ina  
V ino cons ig l iato |  Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo 

N A P O L E TA N A ,  L A  M I A  V I S I O N E     1 0
Velo d i  pomodoro San Marzano ,  f iord i latte,  f i lett i  d i  pomodor i  San Marzano g ia l l i  e  ross i  , 

a l ic i  mar inate,  crumble  d i  o l ive  nere ca iazzane ,  ge l  d i  bas i l ico e  d i  San Marzano

Vino cons ig l iato |  Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo

I L  M I O  C A P R I C C I O    1 1
Pomodoro San Marzano DOP ,  f iord i latte,  fungh i  d i  stag ione af fumicat i ,  po lvere d i  o l ive  nere 

ca iazzane ,  prosc iutto cotto e sa lame Napol i  Negron i ,  carc iof i  de l  mio orto arrost it i ,  bas i l ico 

de l  mio orto,  po lvere d i  capper i  d i  Sa l ina  ,  o l io  EVO.  d i  corat ina denocc io lato Murag l ia

V ino cons ig l iato |  Sa l ina  Rosso -  Cant ine Co los i 

M A R I N A R A  A  D U E  C O T T U R E  “ s e c o n d o  l a  m i a  v i s i o n e ”    1 1
Salsa d i  datter ino cotto a  modo mio,  datter ino g ia l lo  ess iccato,  capper i  d i  Sa l ina  ,  o l ive  nere 

ca iazzane  ess iccate,  a l ic i  f resche de l  mar  nostro,  pudding d i  ag l io  nero fermentato,  ch ips 

d ’ag l io  d i  Vessa l ico ,  or igano f resco d i  Pante l ler ia ,  o l io  EVO d i  It rana Gent i le  Ecco lo  -  L’Arcange lo
Vino cons ig l iato |  Nebbio lo  de l le  Langhe -  Casc ina Ch icco

V E S U V I O  E  I  S U O I  S A P O R I    VEGETARIANO
100%  1 2 , 5

Pacchete l le  de l  Vesuv io,  Mozzare l la  d i  Bufa la  Campana ,  po lvere d i  bas i l ico,  o l io  EVO.  d i  I t rana 

Gent i le  Ecco lo  -  L’Arcange lo
Vino cons ig l iato |  Spumante Mi l les imato Extra Dry -  V igna Dogar ina

M A R G H E R I TA  2 . 0    VEGETARIANO
100%  1 2 , 5

Fi letto d i  San Marzano  So lan ia ,  Mozzare l la  d i  Bufa la  Campana ,  datter in i  g ia l l i  e  ross i  sa ltat i , 

bas i l ico,  o l io  EVO.  Se lez ione Senese
Vino cons ig l iato |  Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo

S A L S I C C I A  E  F R I A R I E L L I    1 2
Provola ,  sa ls icc ia  campana a  punta d i  co lte l lo,  f r iar ie l l i  de l  mio orto
Vin i  cons ig l iat i  |  Ag l ian ico -  az .  agr ico la  D i  Meo |  Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo



A  M O D O  M I OA  M O D O  M I O

R I C O R D I  I S C H I TA N I     2 2
Fior  d i  latte af fumicato,  con ig l io  in  porchetta ,  crema d i  c ipo l la  d i  Montoro,  po lvere d i  o l ive  nere, 

crema d i  nduja ,  cou l is  d i  prezzemolo,  c ia lde d i  o l ive  nere

Vino cons ig l iato |  Mer lot  -  Tenuta de l  Morer

L A  M I A  V I S I O N E  D E L L A  P R O S C I U T T O  E  F U N G H I    1 3
Fiord i latte,  po lvere d i  fungh i ,  crema d i  fungh i  porc in i ,  f r icassea d i  fungh i ,  San Marzano intero 

sott ’o l io,  prosc iutto cotto

Vino cons ig l iato |  Mer lot  -  Tenuta de l  Morer

C I C C I A  P I C C A N T E    9 , 5
Fiord i latte,  sa ls icc ia  rossa d i  Caste lpoto ,  pomodoro Pach ino conf it ,  f i l i  d i  peperonc ino,  bas i l ico, 

o l io  EVO.  Se lez ione Franto io Secondo 

V ino cons ig l iato |  Mer lot  -  Tenuta de l  Morer

T U T T I  L A  C H I A M A N O. . .  I  4  FO R M AG G I     1 8
Fior di  latte, formaggio La Zefferina al  Gran Marnier,  fuffa di  bufala,  spuma di Gioia del pastore, marron 

glacé,  fava di  cacao grattugiata,  per le d i  aceto balsamico “Selez ione Leonardi“,  fogl ia  a l lo zafferano

Vino cons ig l iato |  Verment ino R .L .P.  -  Podere Greca le

L A  B R A     1 4
Crema d i  datter ino g ia l lo,  f iord i latte,  datter ino rosso e g ia l lo,  Sa ls icc ia  IGP d i  Bra ,  tartufo nero 

est ivo f resco o in  conserva ,  Bra  Duro ,  bas i l ico,  o l io  EVO.  Se lez ione Franto io Secondo

Vino cons ig l iato |  Nebbio lo  de l le  Langhe -  Casc ina Ch icco

I L  M A I A L E …  E  L A  PATATA     1 4
Crema d i  patate,  provo la  af fumicata ,  f r icassea d i  patate e  sa ls icc ia  campana a  punta d i  co lte l lo, 

ch ips d i  patata ,  ar ia  d i  rosmar ino

Vino cons ig l iato |  Mer lot  -  Tenuta de l  Morer

L A  B U R R ATA    VEGETARIANO
100%  1 4

Pomodoro San Marzano  So lan ia ,  pomodor in i  datter in i  g ia l l i  e  ross i ,  burrata d i  Andr ia  125g , 

bas i l ico,  o l io  EVO.  Se lez ione Franto io Secondo

Vino cons ig l iato |  Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo



A  M O D O  M I OA  M O D O  M I O

L A  M I A  S C A R PA R I E L L O    VEGETARIANO
100%  1 4

Fiord i latte,  cou l is  d i  pomodoro Corbar ino,  San Marzano  So lan ia ,  datter ino g ia l lo  semi -dry , 

ma ionese d i  pomodoro rosso,  crema d i  bas i l ico,  fonduta d i  Parmig iano Vacche Rosse 36 mes i  e  le 

sue ch ips ,  o l io  EVO Se lez ione Senese

L A  S I C I L I A  I N C O N T R A  L ’ E M I L I A      1 4
Crema d i  P istacch io  d i  Bronte ,  provo la  af fumicata ,  mortade l la  c lass ica Bonfatt i  ,  grane l la  d i 

P istacch io  d i  Bronte ,  o l io  EVO Se lez ione Senese 

L A  P I Z - Z A - I O - L A    1 6
Salsa d i  pomodor in i  ross i  e  g ia l l i  de l  Vesuv io,  or igano f resco d i  Pante l ler ia ,  provo la ,  crudo d i 

Fassona P iemontese,  crema d i  ag l io  nero fermentato,  scag l ie  d i  r icotta af fumicata 

V ino cons ig l iato |  Sa l ina  Rosso -  Cant ine Co los i

I L  M I O  R I C O R D O  D ’ I N FA N Z I A       1 8 , 5
Fiord i latte,  bacca là  cotto a  bassa temperatura con crema d i  latte,  aranc ia  e  l imone,  crema d i 

papacce l le  rosse e  g ia l le  Ecce l lenze No lane ,  ma ionese d i  o l ive  verd i  e  pudding d i  me la  annurca , 

o l io  EVO Et ichetta Nera Se lez ione Incuso

Vino consigl iato |  Falanghina del Sannio - Col l i  di  Castelfranci

N A P U L E  È . . .  M I L L E  C U L U R E      1 4 , 5
Crema di datterino gial lo e rosso, spuma di f iordi latte, polvere di pomodoro, ol ive nere caiazzane , 

a l ic i  d i  Cetara ,  capper i  d i  Sa l ina  ,  p iogg ia  d i  tara l lo  napoletano,  bas i l ico,  ag l io  nero fermentato

Vino consigl iato |  Falanghina del Sannio - Col l i  di  Castelfranci

I N C O N T R O  I N U S U A L E     2 0
Fiord i latte,  capesante scottate,  sp inac i  r ipassat i  a l la  noce moscata ,  guanc ia le  croccante d i 

su ino nero brado Fracass i ,  crema d i  wasab i

Vino consigl iato |  Verment ino R .L .P.  -  Podere Greca le

R I C O R D A N D O  L ’ O R I E N T E     1 8
Fiord i latte,  cec i  d i  Teano  r ipassat i  a l la  co latura d i  a l ic i  d i  Cetara ,  po l lo  spez iato con curry 

Bombay,  crema d i  banana ,  ch ips d i  peperonc ino,  essenza d i  l imone natura le

Vino consigl iato |  Falanghina del Sannio - Col l i  di  Castelfranci



L E  P I Z Z E  D I  S T A G I OL E  P I Z Z E  D I  S T A G I O EE

L A  M I A  O R T O  S I N E R G I C O     VEGETARIANO
100%  1 6 , 5

Fiord i latte,  crema d i  brocco l i  romanesch i ,  sp inac in i  baby f resch i ,  tapenade d i  pomodoro semy 

dry ,  cavo lett i  d i  Bruxe l les ,  i l  top inambur  in  due cons istenze,  po lvere d i  peperone Crusco,  c ia lda 

d i  sp inac i

Vino consigl iato | Vermentino R.L.P. - Podere Grecale

C AV O L O . . .  C H E  G A M B E R O     2 3
Crema d i  cavo l f iore  b ianco,  cavo lo  v io la  arrost ito,  cavo lo  g ia l lo  fermentato,  provo la  af fumicata , 

gamber i  d i  Sanremo mar inat i  a l  l imone d i  Sorrento,  po lvere d i  ‘ndu ia  d i  Sp i l inga

Vino consigl iato | Vermentino R.L.P. - Podere Grecale

M A R E  F U O R I      2 0
Mozzare l la  d i  bufa la  campana ,  r icc io la  mar inata in  crosta d i  pane a l la  ‘ndu ja  d i  Sp i l inga con 

maionese a l  pepe rosa ,  lattuga a l la  gr ig l ia  fermentata ,  essenza e  ge l  d i  bergamotto,  peta l i  d i 

bocca d i  leone

Vino consigl iato | Fa langh ina -  az .  agr ico la  D i  Meo

L A  M I A  T E R R A    1 5
Ragù napoletano con guance d i  ma ia le  cotte a  bassa temperatura ,  provo la  af fumicata , 

Lattecotto®  affumicato Casa Tur i l lo,  cou l is  a l  bas i l ico e  i  suo i  germogl i ,  o l io  EVO.  d i  I t rana Gent i le 

Ecco lo  -  L’Arcange lo

Vino consigl iato | Ag l ian ico -  az .  agr ico la  D i  Meo

C I N G H I A L E  M I L L E  C O L O R I    1 9
Provola  af fumicata ,  c ingh ia le  conf it ,  crema d i  carote g ia l le,  v io la  e  aranc ione con le  sue c ia lde, 

carpacc io  d i  tartufo

Vino consigl iato | Sa l ina  Rosso -  Cant ine Co los i

G I O V A N N I  S E N E S E

P e r  i  m i e i  i m p a s t i  u t i l i z zo  s o l o  s a l e  m a r i n o  i n t e g ra l e  “ R i s e r va  d e l  M a re”   c o l t i va t o  e  ra c c o l t o  c o n 

m e t o d i  e c o l o g i c i  e  s o s t e n i b i l i  n e l l a  R i s e r va  N a t u ra l e  d e l l e  S a l i n e  d i  Tra p a n i ,  d a l l a  fa m i g l i a  C u l c a s i .



I  G R AI  G R A D I  C L A S S I C I  D E L  M A R ED I  C L A S S I C I  D E L  M A R E

M O S C A R D I N I  I N  C A S S U O L A *   1 4

F R I T T O  M I S T O  D I  M A R E *    2 2

A L I C I  F R I T T E *   1 0

F R I T T O  D I  C A L A M A R I  E  G A M B E R I *    1 8

“* Quest i  prodott i  potrebbero essere soggett i  ad abbatt imento in  base 

a l l ’of ferta de l  mercato.” 



S P E C I A L I T À  N A P O L E T AS P E C I A L I T À  N A P O L E T A EE

M O N TA N A R A  T R A D I Z I O N A L E     9 , 5
R a g ù  n a p o l e t a n o  c o n  g u a n c e  d i  m a i a l e  c o t t e  a  b a s s a 
t e m p e ra t u ra ,  m oz z a re l l a  d i  b u fa l a  D o p,  b a s i l i c o ,  o l i o  E VO
Vino consigl iato | Salina Rosso - Cantine Colosi

R I P I E N O  A L  F O R N O  C L A S S I C O    VEGETARIANO
100%  9

P o m o d o ro  p e l a t o  c a m p a n o,  r i c o t t a  d i  b u fa l a  ,  f i o rd i l a t t e , 
b a s i l i c o ,  o l i o  E VO

R I P I E N O  F R I T T O  C L A S S I C O    VEGETARIANO
100%  1 1

Pomodoro pe lato campano,  provo la  af fumicata ,  bas i l ico,  pepe

R I P I E N O  F R I T T O  “ 0 8 1 ”     1 3 , 5
P o m o d o ro  p e l a t o  c a m p a n o,  r i c o t t a  d i  b u fa l a  ,  c i c c i o l i 
n a p o l e t a n i ,  p rovo l a  af f u m i c a t a ,  b a s i l i c o ,  p e p e
Vino consigl iato | Spumante Mi l les imato Extra Dry -  V igna Dogar ina



I  I  O S T R I  S F I Z IO S T R I  S F I Z I

S F I Z I O  N A P O L E TA N O      1 2
C ro c c h è  d i  p a t a t e ,  a ra n c i n o  d e l  g i o r n o ,  ze p p o l i n e , 
f r i t t a t i n a  d i  p a s t a

C R O C C H E T T O N E      8 , 5
Crocchè d i  patate,  cremoso d i  stracc iate l la  d i  Andr ia , 
mortade l la  c lass ica Bonfatt i  ,  p istacch io  d i  Bronte 

B U N  FA S S O N A  C A C I O  E  P E P E     1 0
Tartare d i  fassona ,  carc iof i  croccant i ,  spuma d i  cac io  e  pepe, 
crema a l  bas i l ico 

B U N  C I T T À  D E I  F I O R I       1 2
Batutta d i  gamber i  profumata ag l i  agrumi ,  insa lat ina d i 
puntare l le,  pecor ino stag ionato 

B U N  A L  R A G Ù  N A P O L E TA N O     6
Ragù a l la  napo letana ,  r icotta af fumicata ,  bas i l ico f resco 

B U N  A L L A  G E N O V E S E     6
Ragù a l la  genovese,  stracc iata d i  bufa la 

B U N  S A L S I C C I A  D I  B R A  E  F R I A R I E L L I     8 , 5
Polpette d i  sa ls icc ia  d i  Bra ,  f r iar ie l l i  scoppiettat i ,  crema d i 
provo la  af fumicata ,  po lvere d i  peperone Crusco 

D E G U S TA Z I O N E  D I  B U N S        1 4
Bun d i  mare
Bun sa ls icc ia  e  f r iar ie l l i
Bun a l la  genovese

A R A N C I N O  “ R I C O R D A N D O  U N A  T O R TA  V E R D E ”    5

L A  M I A  V I S I O N E  D I  PA N E  I N  C A S S E T TA       1 0
Carpacc io  d i  Fassona P iemontese,  insa lata d i  va ler iana , 
stracc iata d i  bufa la ,  pesto a l  p istacch io,  pomodor ino conf it , 
po lvere d i  porc in i

•
•
•



S C A R O L A  R I PA S S ATA   6

F U N G H I  D I  S TA G I O N E   8

FR IAR IELL I  SPADELLAT I   7

I N S A L ATA  D E L  N O S T R O  O R T O  6

I N S A L ATA  M I S TA  D E L  N O S T R O  O R T O  1 0

 
PATAT E  A L  F O R N O  6

PATAT E  F R I T T E  D E L L A  C A S A  5
C h i p s  d i  p a t a t e  f re s c h e

B OB O T À  D A L L ’ O R T O  E  D A L  B O S C OT À  D A L L ’ O R T O  E  D A L  B O S C O



DAL 2022 FACCIAMO PARTE 
DELL’ASSOCIAZIONE ITALIANA 

AMBASCIATORI  DEL GUSTO

SIAMO PRESENTI  SULLA 
GUIDA

PREMIO SELEZIONE 
TOP RESTAURANTS 

SAN BENEDETTO FOOD 
EXCELLENCE

GIOVANNI  SENESE PREMIATO 
COME MASTRO ARTIG IANO 

SELEZIONE 2022

SIAMO PRESENTI  SULLA 
GUIDA

 DAL 2022 FACCIAMO PARTE 
DELL’ASSOCIAZIONE CHIC - 

CHARMING ITALIAN CHEF

R I C OR I C O O S C I M EO S C I M E T IT I



S i  a f f a c c i a  s i n  d a  g i ova n e  a l l a  r i s t o r a z i o n e .

S i  l a s c i a  t r avo l g e re  d a  t u t t e  l e  s f u m a t u re  d e l l ’  A r t e  B i a n c a , 

m a  v i e n e  r a p i t o  d a   u e l l a  c h e  a  N a p o l i  è  l a  p i ù  f a m o s a ,   u e l l a 

d e l l a  p i z z a .

L a  s u a  p l u r i e n n a l e  e s p e r i e n z a  g l i  p e r m e t t e  d i  a c c u m u l a re 

i m p o r t a n t i  i n s e g n a m e n t i  d i  c u i  f a  t e s o ro .

L’ a t t e n z i o n e  a i  d e t t a g l i ,  i  r i g o ro s i  p ro c e s s i  d i  l i ev i t a z i o n e , 

l a  p a d ro n a n z a  d e l l a  t r a d i z i o n a l e  t e c n i c a  d i  c o t t u r a ,  g l i 

a c c o s t a m e n t i  i n n ova t i v i ,  f a n n o  d e l l a  p i z z a  d i  G i ova n n i 

S e n e s e  u n  p ro d o t t o  d a i  r i s u l t a t i  u n i c i .

A l l o  s t u d i o  d e l l a  t r a d i z i o n e  d e l l a  “ ve r a  P i z z a  N a p o l e t a n a ”  h a 

u n i t o  l a  c o s t a n t e  r i c e rc a  d e l l ’ i n n ova z i o n e ,  s p e r i m e n t a n d o 

 u o t i d i a n a m e n t e  e  p r i v i l e g i a n d o  l ’o t t i m a  q u a l i t à  d e l l e 

m a t e r i e  p r i m e  e  p ro d o t t i  r i c e rc a t i  c o m e   u e l l i  D o p  e   u e l l i 

c h e  f a n n o  p a r t e  d e i  P re s i d i  S l ow  Fo o d .

I L  M A E S T R O  P I Z Z A I O L O

G I O V A N N I  S E N E S E



I  I  O S T R I  P A R TO S T R I  P A R T E RE R

PPR    R    LLUUDDIIUUMM



M o l t i  d e i  p ro d o t t i  c h e  ave t e  d e g u s t a t o 

p o t e t e  a c  u i s t a r l i  i n  c o n fez i o n i  i d e a l i  a n c h e 

p e r  i  vo s t r i  re g a l i .

O l t re  a l  v i n o  e  a l l a  b i r ra  a r t i g i a n a l e :  c o nfe t t u re , 

o l i  E VO,  r i s o  a u t e n t i c o  c a r n a ro l i  1 0 0 % ,  m i e l e , 

ve rd u re  i n  a g ro d o l c e  e . . .  m o l t o  a l t ro .

L A  Q U A L I TL A  Q U A L I T À  D I  S EÀ  D I  S E E S E E S E 
AA C H E  A  C A S AC H E  A  C A S A
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