


Gl i  impast i  nascono da l la  persona le  se lez ione d i  G iovann i  d i  gran i 

ant ich i  co lt ivat i  b io log icamente e  misce lat i  af f inché possano 

confer i re  d iger ib i l i tà ,  sc iog l ievo lezza a l  morso,  f ragranza ,  aromi  e 

profumi  natura l i .

Ogn i  impasto è f rutto d i  un’approfond ita r icerca che abbracc ia 

trad iz ione e  innovaz ione con l ’ob iett ivo d i  ottenere un impasto 

che possa va lor izzare a l  megl io  tutte le  sfumature de i  topping . 

O ltre  a  questo,  G iovann i  ama introdurre  ne i  suo i  impast i 

sorprendent i  note aromat iche usando le  erbe de l  suo orto.

L’arte de l  p izza io lo  napoletano è stata r iconosc iuta Patr imonio 

immater ia le  de l l ’Umanità da l l ’UNESCO.

G LU T I N E 	 A R AC H I D I 	 L AT T E

S E DA N O 	 S E N A P E 	 U OVA

C R O S TAC E I 	 S O L F I T I 	 S E S A M O

P E S C E 	 S O I A 	 LU P I N I

M O L LU S C H I 	 F R U T TA  A  G U S C I O 

L E  P I E T A N Z E  P O T R E B B E R O  C O N T E N E R E L E  P I E T A N Z E  P O T R E B B E R O  C O N T E N E R E 
I  S E G U E N T I  A L L E R G E N II  S E G U E N T I  A L L E R G E N I



“Le mie  p izze nascono da l la  r icerca d i  mater ie  pr ime ecce l lent i 

e  tecn iche d i  lavoraz ione complesse.  Per  non a lterare i l  g iusto 

eu i l ibr io  deg l i  ingred ient i  non s i  ef fettuano modi f iche.”

G I O V A N N I  S E N E S E

Per  la  preparaz ione d i  tutt i  i  nostr i  p iatt i  pred i l ig iamo l ’ut i l i zzo d i 

mater ie  pr ime d i  stag ione. 

Quando c iò  non è  poss ib i le  ut i l i zz iamo mater ie  pr ime conge late/

surge late a l l ’or ig ine e/o mater ie  pr ime a l l ’or ig ine f resche e 

success ivamente conge late.

Puo i  r ich iedere a l  persona le  tutte le  informaz ion i  necessar ie.

*  	 P R O D O T T I  A B B AT T U T I
* *  	 P R O D O T T I  C H E  P O T R E B B E R O  E S S E R E  S O T T O P O S T I  A 
	 P R O C E D U R E  D I  A B B AT T I M E N T O

S E R V I Z I O  E  C O P E R T O  |  €  2 , 0 0S E R V I Z I O  E  C O P E R T O  |  €  2 , 0 0

100% ingrediente DOP

(Denominaz ione d i  Or ig ine Protetta) 

VEGETARIANO

VEGAN OK

Ingrediente presìdio Slow Food

VEGETARIANO
100%

OKVEGAN

N O S T R O  O R T ON O S T R O  O R T O

P rova  a n c h e  i l  n o s t ro 
i m p a s t o
m a g g i o r a z i o n e  €  2 , 5 0

I  p ro d o t t i  d i 
s t a g i o n e  p rove n g o n o  d a l G L U T E N  F R E EG L U T E N  F R E E



C H I  B EC H I  B E  C O M I N C I A . . . C O M I N C I A . . .

U N  PA S S O  I N  P I E M O N T E    		 1 0
I l  mio pane in cassetta con stracotto piemontese e salsa verde

F R I T TAT I N A  S O T T O B O S C O * *     	 9
Fr ittat ina d i  pasta con crema d i  fungh i  porc in i ,  besc iamel la ,  provo la  af fumicata ,  sa ls icc ia  d i  Bra 

e  tartufo nero inverna le

F R I T TAT I N A  C L A S S I C A * *     	 6
Fr ittat ina d i  pasta con besc iamel la ,  provo la  af fumicata ,  p ise l l i  e  mac inato

A R A N C I N O  T O R TA  V E R D E * *     	 6
Aranc ino d i  r iso Carnaro l i  "R iso Buono",  b ieto la  de l  mio orto,  Parmig iano Reggiano DOP vacche 

rosse ,  c ipo l la  borettana ,  uova The Garda Egg

A R A N C I N O  PA S S E G G I A N D O  N E L  M I O  O R T O * *     	 7
Aranc ino d i  r iso Carnaro l i  “R iso Buono”,  ortaggi  de l  mio orto,  Parmig iano Reggiano DOP vacche 

rosse ,  c ipo l la  borettana ,  uova “The Garda Egg”

C R O C C H E T T O N E *    	 1 0 	
Crocchè d i  patate con carpacc io  d i  bacca là ,  ge l  d i  pass ion f ru it  e  ar ia  d i  barbab ieto la

G I O V A N N I  S E N E S E

P e r  i  m i e i  i m p a s t i  u t i l i z zo  s o l o  s a l e  m a r i n o  i n t e g ra l e  “ R i s e r va  d e l  M a re”   c o l t i va t o  e  ra c c o l t o

c o n  m e t o d i  e c o l o g i c i  e  s o s t e n i b i l i  n e l l a  R i s e r va  N a t u ra l e  d e l l e  S a l i n e  d i  Tra p a n i ,  d a l l a  fa m i g l i a  C u l c a s i .



T R A D I Z I OT R A D I Z I O E  E D  E V O L U Z I OE  E D  E V O L U Z I O EE

M A R I N A R A   OKVEGAN 	 7
Pomodoro pe lato campano,  ag l io  d i  Vessa l ico ,  or igano d i  Pante l ler ia ,  o l io  EVO Se lez ione Senese
Vino cons ig l iato :  Ag l ian ico IGT -  Az ienda agr ico la  D i  Meo 

B i r ra  cons ig l iata :  Nata Vota –  Lager  –  B i r r i f ic io  Kb i r r  -  Napol i

C O S A C C A  “ U n a  d e l l e  p i ù  a n t i c h e  d i  N a p o l i ”    VEGETARIANO
100% 	 1 1

Pomodoro pe lato campano,  abbondante conc iato romano ,  o l io  EVO se lez ione Senese,  sugna 

su r ich iesta 
Vino cons ig l iato :  Spumante Mi l les imato Extra Dry –  V igna Dogar ina

Bi r ra  cons ig l iata :  Pu l l icenhe l l  –  Go lden A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

M A R G H E R I TA    VEGETARIANO
100% 	 8

Pomodoro pelato campano, f iordi latte, basi l ico, ol io EVO Selezione Senese
Vino cons ig l iato :  Fa langh ina IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo
Bir ra  cons ig l iata :  Sweva –  Ita l ian  Ke l ler  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

M A R G H E R I TA  2 . 0    VEGETARIANO
100%  	 1 3

Fi letto d i  San Marzano DOP  So lan ia ,  mozzare l la  d i  bufa la  campana DOP ,  datter in i  g ia l l i  e 

ross i  sa ltat i ,  bas i l ico,  o l io  EVO se lez ione Senese 
Vino cons ig l iato :  Fa langh ina IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo

Bir ra  cons ig l iata :  Anc iua –  German A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia

O M A G G I O  A L L ' I TA L I A     VEGETARIANO
100% 	 1 5

Salsa a i  tre  pomodor i  mantecata con burro d ' Is igny ,  f iord i latte,  cou l is  d i  bas i l ico,  po lvere d i 

pomodoro,  spuma d i  Parmig iano DOP  e  la  sua fog l ia
Vino cons ig l iato :  Spumante Mi l les imato Extra Dry –  V igna Dogar ina
Bi r ra  cons ig l iata :  Pu l l icenhe l l  –  Go lden A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

C O L L I S I O N E   	 1 3
Datter ino g ia l lo  e  rosso r ipassato,  f i lett i  d i  San Marzano DOP ,  capper i  d i  Sa l ina  ,  o l ive  nere 

ca iazzane ,  f i lett i  d i  a l ic i  d i  Cetara ,  confettura d i  pomodoro p iccad i l ly  de l  mio orto e  or igano 

d i  Pante l ler ia
Vino cons ig l iato :  Verment ino Doc R iv iera  L igure d i  Ponente –  Podere Greca le

B i r ra  cons ig l iata :  Anc iua –  German A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia

I L  M I O  C A P R I C C I O   	 1 4
Pomodoro San Marzano DOP ,  f iord i latte,  f r icassea d i  fungh i  g lassat i  ne l la  demi -g lace, 

carc iofo de l  mio orto in tre consistenze,  jamon iber ico cotto,  sa lame Napol i ,  polvere d i  o l ive nere 

caiazzane ,  po lvere d i  cappero d i  Sa l ina  ,  pomodoro pe lato a l  forno e  ge l  d i  bas i l ico
Vino cons ig l iato :  Sa l ina  Rosso S ic i l iano –  Cant ine Co los i
B i r ra  cons ig l iata :  Batt ig ia  –  B itter  A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia



T R A D I Z I OT R A D I Z I O E  E D  E V O L U Z I OE  E D  E V O L U Z I O EE

V E C C H I  R I C O R D I  A I  P R O F U M I  D I  G A R U M    	 1 3
Crema di  scarole,  provola affumicata,  scarola r ipassata,  polvere d i  o l ive nere caiazzane ,  cucuncio 

d i  cappero d i  Sa l ina  ,  pomodor ino conf it ,  pane aromat izzato a l  garum e f i lett i  d i  a l ic i  d i  Cetara
Vino cons ig l iato :  Ag l ian ico IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo

Bir ra  cons ig l iata :  Cuore d i  Napol i  –  Amer ican Pa le  A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

C I C C I A  P I C C A N T E  3 . 0    	 1 1
Salsa a l la  d iavo la  g ia l la ,  f iord i latte,  sa ls icc ia  p iccante d i  Caste lpoto ,  pomodor ino rosso semi 

dry e  c ia lda d i  ma ia l ino 
Vino cons ig l iato :  Mer lot  Isonzo de l  Fr iu l i  DOC –  Tenuta de l  Morer

B i r ra  cons ig l iata :  Hesper ia  –  Witb ier  –  B i r r i f ic io  Vent itrè,  Grottaminarda

L A  S I C I L I A  I N C O N T R A  L ' E M I L I A    	 1 5
Crema d i  p istacch io  d i  Bronte ,  provo la  af fumicata ,  mortade l la  c lass ica Bonfatt i  ,  latte 

cotto,  grane l la  d i  p istacch io  d i  Bronte 
Vino cons ig l iato :  Sa l ina  Rosso S ic i l iano –  Cant ine Co los i

B i r ra  cons ig l iata :  Hesper ia  –  Witb ier  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

L A  P I Z - Z A - I O - L A   	 1 6
Salsa d i  pomodor in i  g ia l l i  e  ross i  de l  Vesuv io,  or igano f resco d i  Pante l ler ia ,  provo la  af fumicata , 

battuta d i  fassona p iemontese**,  ag l io  nero d i  Vessa l ico  e  scag l ie  d i  r icotta af fumicata 
Vino cons ig l iato :  Ag l ian ico IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo

Bir ra  cons ig l iata :  Porta Bugiarda –  Amber  A le  –  B i r r i f ic io  Nad i r,  Sanremo

I N S O L I T O  B U R G E R    	 1 9
Provola  af fumicata ,  crema d i  cetr io lo  e  le  sue ch ips ,  straccett i  d i  ch ian ina a l le  6  spez ie  cott i  a 

bassa temperatura ed emuls ione d i  senape 
Vino cons ig l iato :  Nebbio lo  de l le  Langhe DOC –  Casc ina Ch icco
Bi r ra  cons ig l iata :  Porta Bugiarda –  Amber  A le  –  B i r r i f ic io  Nad i r,  Sanremo

R I C C I  E  C A P R I C C I . . .  I L  S A P O R E  D E L  M A R E    	 2 2
Fiord i latte,  stracc iata d i  bufa la ,  r icc i  d i  mare**,  insa lat ina d i  asparag i  d i  mare profumata a l  l imone 

e pomodor ino datter ino semi  dry 
Vino cons ig l iato :  P igato DOC R iv iera  L igure d i  Ponente –  La Consorte
Bi r ra  cons ig l iata :  Amalph i  –  Lemon P i ls  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda



L E  S T A G I OL E  S T A G I O A L IA L I

L A  M I A  B R A  I N C O N T R A  I L  P O R C I N O    	 1 9
Provola  af fumicata ,  crema d i  zaf ferano,  dr ipp ing d i  porc in i ,  po lpett ina d i  Bra ,  bruno ise d i  Bra  duro 

DOP ,  carpacc io  d i  porc in i ,  po lvere d i  porc in i  e  tartufo nero inverna le
Vino cons ig l iato :  Nebbio lo  de l le  Langhe –  Casc ina Ch icco

Bi r ra  cons ig l iata :  Pu l l icenhe l l  –  Go lden A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

L A  S O T T O B O S C O    	 2 4
Crema d i  top inambur,  f iord i latte,  carc iofo de l  mio orto arrost ito,  carpacc io  d i  cervo,  ge l  d i 

me lograno,  bar i lotto d i  bufa la  e  fog l ia  d 'autunno
Vino cons ig l iato :  Rossese d i  Do lceacqua DOC –  Mauro Z ino
Bi r ra  cons ig l iata :  Sweva –  Ita l ian  Ke l ler  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

C A P R A  E  FA G I O L I   	 2 0
Provola affumicata,  bracio la d i  capra come una “genovese” con c ipol la  borettana,  fagio l i  d i  P igna  

a l l 'ucce l letto e  germogl i  d i  me l issa
Vino cons ig l iato :  Rossese d i  Do lceacqua DOC –  Mauro Z ino

Bi r ra  cons ig l iata :  Uran ia  –  Oatmeal  Stout –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

F O I E  G R A S  E  Z U C C A   	 2 2
Crema di  zucca profumata a l l 'arancia ,  f iordi latte,  fo ie gras d 'anatra**,  dressing a l  conciato  

romano  e  pak cho i
Vin i  cons ig l iat i :  Mer lot  Isonzo de l  Fr iu l i  DOC –  Tenuta de l  Morer

B i r ra  cons ig l iata :  Amalph i  –  Lemon P i ls  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

L A  M I A  V I S I O N E  D I  P R O S C I U T T O  E  F U N G H I    	 1 7
Crema d i  cardonce l l i ,  f iord i latte,  ovu l i  f resch i ,  f infer l i  in  tempura ,  jamon iber ico cotto,  confettura 

d i  pomodoro p iccad i l ly  de l  mio orto e  po lvere d i  fungh i  d is idratat i
Vino cons ig l iato :  Barbera d 'Ast i  DOCG F iu lot  –  Prunotto

Bir ra  cons ig l iata :  Montefo l l ia  –  Sa ison con Fog l ie  d i  U l ivo –  B i r r i f ic io  Nad i r,  Sanremo

T U T T I  L A  C H I A M A N O  I  4  F O R M A G G I ,  I O . . .    VEGETARIANO
100% 	 2 0

Mozzarel la di  bufala campana DOP ,  cremoso di Caval lo Nero, dr ipping di Giovanotto e spuma di 

Aromatico Selezione De Magi ,  composta di cachi e zenzero, cialda di cacao e castagne di Murialdo 
Vino cons ig l iato :  Negramaro Rosato IGP Donnade le  –  A lberto Longo

Bir ra  cons ig l iata :  Uran ia  –  Oatmeal  Stout –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda



L E  S T A G I OL E  S T A G I O A L IA L I

L A  M I A  O R T O  S I N E R G I C O    VEGETARIANO
100% 	 1 8

Fiord i latte,  crema d i  cavo l f ior i  verd i ,  g ia l l i  e  v io la ,  cardonce l l i  ar rost it i ,  zucca arrost ita ,  ch ips d i 

past inaca ,  ch ips d i  top inambur,  c ia lda d i  peperone cuore d i  bue d i  Carmagnola  rosso e g ia l lo  , 

ma ionese d i  zucca e  la  sua po lvere,  carpacc io  d i  ovu l i  ed essenza d i  mandar ino 
Vino cons ig l iato :  P igato DOC R iv iera  L igure d i  Ponente –  La Consorte

Bi r ra  cons ig l iata :  Sweva –  Ita l ian  Ke l ler  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

S U D  E  S U D   	 1 4
Fr iar ie l l i  de l  mio orto in  tre  cons istenze,  provo la  af fumicata d i  Napol i ,  sa ls icc ia  campana a  punta 

d i  co lte l lo  e  po lvere d i  peperone crusco 
Vin i  cons ig l iat i :  Ag l ian ico IGT e Fa langh ina IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo
Bir ra  cons ig l iata :  Cuore d i  Napol i  –  Amer ican Pa le  A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

P R O F U M I  D I  D O M E N I C A   	 1 5
Ragù napoletano cotto 10  ore e  la  sua carne,  provo la  af fumicata ,  cou l is  d i  bas i l ico,  f i lett i  d i 

pomodoro San Marzano DOP  cott i  a l  forno e  lattecotto af fumicato 
Vin i  cons ig l iat i :  Spumante Mi l les imato Extra Dry -  V igna Dogar ina
	 Ag l ian ico IGT –  Az ienda Agr ico la  D i  Meo

Bir ra  cons ig l iata :  Nata Vota –  Lager  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i



L E  S I GL E  S I G A T U R E  D I  G I O V AA T U R E  D I  G I O V A I  S EI  S E E S EE S E

L A  M I A  S C A R PA R I E L L O     VEGETARIANO
100% 	 1 5

Crema d i  pomodoro corbar ino leggermente p iccante,  San Marzano So lan ia ,  f iord i latte,  datter ino 

g ia l lo  semi  dry ,  ma ionese d i  pomodoro rosso,  crema d i  bas i l ico,  fonduta d i  Parmig iano DOP vacche 

rosse 36 mes i   e  le  sue ch ips ,  o l io  EVO se lez ione Senese
Vino cons ig l iato :  Fa langh ina IGT –  Az ienda Agr ico la  d i  Meo
Bir ra  cons ig l iata :  Nata Vota –  Lager  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

I L  M I O  R I C O R D O  D ' I N FA N Z I A    	 1 9
Fiordilatte, baccalà cotto a bassa temperatura** con crema di latte profumata agli agrumi, crema di 

papaccelle rosse e gialle , maionese di olive verdi e pudding di mela annurca, olio EVO selezione Senese 
Vino cons ig l iato :  Negramaro Rosato Donnade le  –  A lberto Longo
Bir ra  cons ig l iata :  Anc iua –  German A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia

N A P U L E  E ' . . .  M I L L E  C U L U R E     	 1 5
Crema di datterino gial lo e rosso, spuma di f iordi latte, polvere di pomodoro, ol ive nere caiazzane , 

a l ic i  d i  Cetara,  capper i  d i  Sal ina ,  p ioggia d i  tara l lo napoletano,  basi l ico,  agl io nero di  Vessal ico 
Vino cons ig l iato :  Spumante Mi l les imato Extra Dry –  V igna Dogar ina
Bi r ra  cons ig l iata :  Anc iua –  German A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia

I N C O N T R O  I N U S U A L E    	 2 1
Fiord i latte,  capesante scottate,  sp inac i  r ipassat i  a l la  noce moscata e  guanc ia le  croccante d i 

su ino nero a l lo  stato brado 
Vino cons ig l iato :  P igato DOC R iv iera  L igure d i  Ponente –  La Consorte
Bi r ra  cons ig l iata :  Batt ig ia  –  B itter  A le  –  B i r r i f ic io  de l  Go l fo,  La  Spez ia

V I A G G I O  I N  O R I E N T E    	 1 9
Fiord i latte,  cec i  d i  Teano  r ipassat i  a l la  co latura d i  a l ic i  d i  Cetara ,  po l lo  spez iato a l  curry  d i 

Bombay,  crema d i  banana ,  ch ips d i  peperonc ino ed essenza d i  l imone 
Vino cons ig l iato :  Spumante Mi l les imato Extra Dry –  V igna Dogar ina
Bi r ra  cons ig l iata :  Hop Is  in  the A i r  –  A i r  Hopped IPA –  B i r r i f ic io  Nad i r,  Sanremo

B R E Z Z A  D I  S A N R E M O      	 2 6
Crema d i  cavo lo  v io la ,  f iord i latte,  gamber i  d i  Sanremo** in  osmosi  d i  ostr ica ,  pesto d i  ruco la ,  fog l ia 

d i  ostr ica  e  la  sua po lvere,  po lvere d i  l imone e tara l lo  sbr ic io lato 
Vino cons ig l iato :  Verment ino DOC R iv iera  L igure d i  Ponente –  Podere Greca le
B i r ra  cons ig l iata :  Amalph i  –  Lemon P i ls  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda

R I C O R D I  I S C H I TA N I    	 2 2
P R E M I O  “ P I Z Z A  D E L L ' A N N O  2 0 2 4 ”  G A M B E R O  R O S S O
Crema di  c ipol la  d i  Montoro ,  f iordi latte affumicato,  conig l io in porchetta**,  polvere d i  o l ive nere 

ca iazzane ,  crema d i  nduja  d i  Sp i l inga ,  cou l is  d i  prezzemolo,  c ia lda d i  o l ive  nere ca iazzane 
Vino cons ig l iato :  Ag l ian ico IGT –  Az ienda Agr ico la  D i  Meo
Bir ra  cons ig l iata :  Cuore d i  Napol i  –  Amer ican Pa le  A le  –  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i



L E  IL E  I D I M ED I M E T I C A B I L IT I C A B I L I

M A R I N A R A  A  D U E  C O T T U R E  “ s e c o n d o  l a  m i a  v i s i o n e "   	 1 2
Salsa d i  datter ino cotto a  modo mio,  datter ino g ia l lo  ess iccato,  capper i  d i  Sa l ina  ,  o l ive  nere 

ca iazzane ,  a l ic i  f resche de l  mar  nostro,  co latura d i  a l ic i  d i  Cetara ,  ag l io  nero d i  Vessa l ico , 

ch ips d 'ag l io  d i  Vessa l ico ,  or igano f resco d i  Pante l ler ia ,  o l io  EVO se lez ione Senese
Vino cons ig l iato :  Nebbio lo  de l le  Langhe -  Casc ina Ch icco

Bi r ra  cons ig l iata :  Montefo l l ia  –  Sa ison con fog l ie  d 'u l ivo –  B i r r i f ic io  Nad i r,  Sanremo

N O N N A ,  O G G I  È  D O M E N I C A !  M o n t a n a ra  a  d u e  c o t t u re    	 1 7
Montanara a  due cotture con ragù napoletano cotto 10  ore e  la  sua carne,  provo la  af fumicata , 

cou l is  d i  bas i l ico,  f i lett i  d i  pomodoro San Marzano DOP  cott i  a l  forno e  lattecotto af fumicato 
Vino cons ig l iato :  Sa l ina  Rosso S ic i l iano –  Cant ine Co los i

B i r ra  cons ig l iata :  Nata Vota –  Lager  -  B i r r i f ic io  Kb i r r,  Napol i

T E G A M I N O  M A R E  C A L M O    	 1 8
Crema di  ta leggio DOP ,  f i lett i  d i  a l ic i  d i  Cetara,  gel  d i  barbabietola ,  ch ips d i  barbabietola e la 

sua polvere,  polvere d i  verbena,  mel issa e i  suoi  germogl i
Vin i  cons ig l iat i :  Fa langh ina IGT –  Az ienda Agr ico la  D i  Meo 
	 Negramaro Rosato Donnade le  –  A lberto Longo

Bir ra  cons ig l iata :  Amalph i  –  Lemon P i ls  –  B i r r i f ic io  Vent itré,  Grottaminarda



D A L L A  C U C ID A L L A  C U C I AA

AA T I P A S T IT I P A S T I

TA R TA R E  D I  FA S S O N A  P I E M O N T E S E * * 	 2 4
Tartare d i  fassona p iemontese adagiata su sa lsa verde

M A R E  I N  TAV O L A *    	 1 8
I nsa lata d i  mare 

C A R PA C C I O  D I  R I C C I O L A * *   	 2 5
Carpacc io  d i  r icc io la  de l  mar  L igure ag l i  agrumi  ed erbette con osmosi  d i  ostr ica

U O V O  P O C H É  Z U C C A  E  TA R T U F O   	 1 6
Uovo poché su purea d i  zucca aromat izzata a l l 'a ranc ia ,  fonduta d i  Parmig iano Reggiano

DOP vacche rosse  e  lamel le  d i  tartufo nero inverna le 

T E R R I N A  D I  M O S C A R D I N O *  	 1 8
Terr ina d i  moscard in i  mantecat i  con fag io l i  d i  P igna 

P R I M I  P I A T T IP R I M I  P I A T T I

R I S O T T O  D ’ I N V E R N O * *  ( m i n i m o  p e r  2  p e r s o n e )    	 2 4  p . p .
Carnaro l i  "R iso Buono"  mantecato con burro d ' Is igny ,  quene l le  d i  gambero d i  Sanremo e lamel le  d i 

tartufo nero inverna le 

PA C C H E R O  A L  M A R E *     	 2 2
Paccher i  d i  Gragnano con fantas ia  d i  mare e  sa l icorn ia 

S C R I G N O  D I  S TA G I O N E     	 1 8
Scr igno di  castagna di  Mur ia ldo  mantecato con crema di  zucca e sbr ic io lata d i  tara l lo

TA G L I O L I N O  A I  R I C C I     	 2 2
Tagl io l in i  f resch i  de l la  casa a l  sapore d i  r icc i  e  asparag i  d i  mare 

M E Z Z A  M A FA L D A  D E L L A  M I A  T E R R A 	 1 6
Mezza mafa lda a l  ragù napoletano



S E C OS E C O D ID I

A L I C I  L O C A L I  F R I T T E * *   	 1 2

B A C C A L À  I N  T E M P U R A * *     	 1 8
Suprema d i  bacca là  in  tempura a l lo  zaf ferano su letto d i  scaro la  r ipassata 

F I L E T T O  D I  B U E  B I A N C O 	 3 0
Fi letto d i  bue b ianco con concassé d i  fungh i  e  demi -g lace d i  sca logno

TA G L I ATA  D I  FA S S O N A 	 3 0
Tagl iata d i  fassona p iemontese scottata a l  sa le  af fumicato con tr ico lore d i  cavo lo 

F R I T T U R A  D I  C A L A M A R I  E  G A M B E R I *    	 1 8

F R I T T U R A  M I S TA  D I  M A R E  C O N  PA R A N Z A  D E L  M A R  N O S T R O *     	 2 2

P E S C AT O  A L  F O R N O  	 3 0  p . p .
Pescato a l  forno con contorno d i  stag ione 

B O N T À  D A L L ' O R T O B O N T À  D A L L ' O R T O 

S C A R O L A  R I PA S S ATA  A L  G A R U M ,  C A P P E R I  E  O L I V E 	 6 

F R I A R I E L L I  S PA D E L L AT I 	 6

I N S A L ATA  D E L  M I O  O R T O 	 6 

I N S A L ATA  M I S TA  D E L  M I O  O R T O 	 1 0

PATAT E  D I  AV E Z Z A N O  A L  F O R N O 	 6

P U R È  D I  Z U C C A  P R O F U M AT O  A L L 'A R A N C I A 	 8



F IF I I R E  II R E  I  D O L C E Z Z A D O L C E Z Z A

T E G A - M I S Ù    	 1 0
I l  m io  tegamino do lce a l  cacao amaro 80% con cremoso a l  mascarpone e po lvere d i  caf fè 

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O  	 7
(senza g lut ine e  senza lattos io)

PA S T I E R A  N A P O L E TA N A    	 7

B A B À  C L A S S I C O    	 6

B A B À  C O N  PA N N A    	 7

B A B À  C O N  PA N N A  E  N U T E L L A     	 9

D E L I Z I A  A L  L I M O N E     	 7

PA N N A  C O T TA  	 6
Da ingo los i re  con caramel lo,  c iocco lato,  f rutt i  d i  bosco,  p istacch io
(senza g lut ine)



DAL 2022 FACCIAMO PARTE 
DELL’ASSOCIAZIONE ITALIANA 

AMBASCIATORI  DEL GUSTO

SIAMO PRESENTI  SULLA 
GUIDA

PREMIO SELEZIONE 
TOP RESTAURANTS 

SAN BENEDETTO FOOD 
EXCELLENCE

GIOVANNI  SENESE PREMIATO 
COME MASTRO ARTIG IANO 

SELEZIONE 2022

R I C OR I C O O S C I M EO S C I M E T IT I

SIAMO PRESENTI  SULLA 
GUIDA

 DAL 2022 FACCIAMO PARTE 
DELL’ASSOCIAZIONE CHIC - 

CHARMING ITALIAN CHEF

LA GUIDA ALLE P IZZERIE D ’ ITAL IA DEL 
GAMBERO ROSSO 2024 C I  HA ASSEGNATO DUE 
SP ICCHI  E  IL  PREMIO P IZZA DELL’ANNO 2024 
PER LA NOSTRA R ICORDI  ISCHITANI



S i  a f f a c c i a  s i n  d a  g i ova n e  a l l a  r i s t o r a z i o n e .

S i  l a s c i a  t r avo l g e re  d a  t u t t e  l e  s f u m a t u re  d e l l ’  A r t e  B i a n c a ,  m a 

v i e n e  r a p i t o  d a   u e l l a  c h e  a  N a p o l i  è  l a  p i ù  f a m o s a ,   u e l l a  d e l l a 

p i z z a .

L a  s u a  p l u r i e n n a l e  e s p e r i e n z a  g l i  p e r m e t t e  d i  a c c u m u l a re  i m p o r t a n t i 

i n s e g n a m e n t i  d i  c u i  f a  t e s o ro .

L’ a t t e n z i o n e  a i  d e t t a g l i ,  i  r i g o ro s i  p ro c e s s i  d i  l i ev i t a z i o n e ,  l a 

p a d ro n a n z a  d e l l a  t r a d i z i o n a l e  t e c n i c a  d i  c o t t u r a ,  g l i  a c c o s t a m e n t i 

i n n ova t i v i ,  f a n n o  d e l l a  p i z z a  d i  G i ova n n i  S e n e s e  u n  p ro d o t t o  d a i 

r i s u l t a t i  u n i c i .

A l l o  s t u d i o  d e l l a  t r a d i z i o n e  d e l l a  “ ve r a  P i z z a  N a p o l e t a n a ”  h a 

u n i t o  l a  c o s t a n t e  r i c e rc a  d e l l ’ i n n ova z i o n e ,  s p e r i m e n t a n d o 

 u o t i d i a n a m e n t e  e  p r i v i l e g i a n d o  l ’o t t i m a  q u a l i t à  d e l l e  m a t e r i e 

p r i m e  e  p ro d o t t i  r i c e rc a t i  c o m e   u e l l i  D o p  e   u e l l i  c h e  f a n n o  p a r t e 

d e i  P re s i d i  S l ow  Fo o d .

I L  M A E S T R O  P I Z Z A I O L O

G I O V A N N I  S E N E S E



M o l t i  d e i  p ro d o t t i  c h e  ave t e  d e g u s t a t o  p o t e t e  a c  u i s t a r l i  i n 

c o nfez i o n i  i d e a l i  a n c h e  p e r  i  vo s t r i  re g a l i .

O l t re  a l  v i n o  e  a l l a  b i r ra  a r t i g i a n a l e :  c o nfe t t u re ,  o l i  E VO,  r i s o 

a u t e n t i c o  c a r n a ro l i  1 0 0 % ,  m i e l e ,  ve rd u re  i n  a g ro d o l c e  e . . .  m o l t o  a l t ro .

L A  Q U A L I TL A  Q U A L I T À  D I  S EÀ  D I  S E E S E E S E 
AA C H E  A  C A S AC H E  A  C A S A



I  I  O S T R I  P A R TO S T R I  P A R T E RE R

PPR    R    LLUUDDIIUUMM



WWW.PIZZERIASENESE. IT


